CAHRIE &

Entrées P
olLss0ns

é:ympﬁomz d= Salades 6.80 £

( [Déﬁ[é’zsnts.@ Vanigtes de Salades ) QMM[ZE ‘& B 'wa/;et sauce EG’ZEUL'.&M 75.00 g
Sulode Clamalls 050 £ Filet de RKhaie & La Creme de Pretits Fois 16.00 £

o , ' \
( éa[ac[e, gomatsi, Saumon Gum&', Saumon et Pavot ) gﬁt ﬁ janc{u auzl cgpzﬁ, ‘ls 77.00 i
’ t ’Z&t N "Cé Al . :
L2 Tantine Fenilletée « Tomme et Diok »  11.00 E ﬂ;’; .e[; g’;’z ’ Chataigne 17.50 £
( éa[ais, g‘sué[[‘sts’, « Tomme ds (yslzna », Diot Nature et Fumé ) gmu © s en € 78.50 ﬂ
Fewillete an Saumon st Eonevisses 150 E é‘am;t-cgaaguzs Fotlees . .. 2250 £
...a Lananas et Cavamel Ba&wmg ue

Salade «FHumbdnitne» au St dl/(a.wz[f’uz Lard¢ 12.00 £
( éa[aJs, Tomates, St dl/(a'ws[)[irz, gam[;on «A%aa@», [au[, c/\/oi)c, Cﬁam/;égnoni ) %

SOl Le Coup de Coeurn

Salade de GHésiens et aﬁfitaégnzs 712.50 £
( é\a[ac&, 'jomatsi, g&:’iésu con/[iti st dédtaégnsi , hande séchés des 04[)/255 ) O4M££tt5 woya& L{lL gjécﬁsufc
Salade Du Ramonzur 14.00 £ a La Cueme d'Eenevisse 25.00 &£
( éa[ads, Uomatss, Fommes quét, cﬁaﬁ[caéon f/jans’, Oignoni G’ZL'ti, Noisettes ) ( _fa,ua,wt, é‘au.mon, A‘am{'zs, 5‘!!—'2754@6]%4, gmﬂm )
L"Os & Moelle Grating 13.00 £
Os a oelle, Toasts et Heur de Sel de Camargue 20 Por s
(Oxa N 9:2) OO\OQ%_ Les épwm&ks dz nos Laas S
Salads du « Cousou gowzmam{ » 16.50 £ F o) Dl
( éa[ac[‘s, gomatsi, Tote g’zai, (/l/(ag’zst /[ums’, gs’iisu Con/[éta, (/Voéx,
dﬁam/zégnon:» / _fa. fziﬁuu cis.faa 76.00 g

. , , (Hecompagnée de Trites, Salade et Sauce Tantare )
Tervine de Fote Ghras de Canard an Lawrisr  20.00 £ Comntodl e Gilots o Povabes AMononisres oo £

( dom./zota’s d 'Oégrwm ) C]on/[éths de Cenise Noire, Toasts )
Gilet ' Omble Chevalien Meunizne 21.00 £

O =57



Tete de Veau d?acn'gotz 15.50 E k)

9?3 Spéaialités Savoyardes B

Tartiflette, Salade 14.90 £ Hndowillette AAAAA 16.00 E

Dwztiffstte FHux &/m, Salads 16.80 & (A4 AA A : Hssociation Hmicale des Amatewns d Hndowillette Authentigue )

Berthoud ,Salade, Charautenic 19.50 £ La Pressa de Cochon 18.00 E
Tondiue Savoyards, Salade (min 2 pers)  15.00 E Maguet de Canard et son Jus de Myntille  18.50 £
Gondue au Saint-cMarcellin, Salade (ninzpexs) 17.00 E  TawcTilet Gulle, Bearnaise 18.00E #
TGondue awe C2pes, Salade (minzpers)  18.00 E FaweTilet Poels sance Koquefort 19.50 £ #
Mont DOr, Salade, Pomme de Tenre, Charoutente  18.00 £ TGaweFilet Foele Creme de &pﬁ 20.00 £ #
Lo Raclette Du Chalet (min 2 pers) 23.00 E Filet de Beauf Grille, Bearnaise 22.00 £
| 2 ~ Gilet de Beeuf a Lo Crzme de Foie Ghras... 26.00 £ #

é& Pour a%com/zagns'c votre é’/zécwfuté ! Q et son Os & Moelle
= Planche de Chareuteric ... 12.00 £ Nos Vandes Proviennent de ancz, O4[fzmagns et Chlands:
« Tous [es frix sont indiqués pax pevsonne » Cuissorn sur Pisnne

2850 £ (Adules)
77.50 g (fnfants)

, Bczu/; (/V(ag'zzt de aana-u{, Pressa de ﬁoagon, Poitrine Fumée
H Base de poissom :
éambgaaqm, Gambas, Saumon, Sandre

& Servie avea l’s’gumsa Vanigs & Cuine, Fnites, Salade et 5 sauces !!!

d\/ﬁéﬁtzz/bas & nous demandex
Leur Menu

ccccc

uement a Lintéricur et (/Vltnimum 2 Prensonnes
« %m&sﬁdx:ontbzdiguésﬁazpzmm»



MENUS

Seduction
26.50 £

Salade de GHésiens aonﬁts et aﬁfitacgnzs
( éa[ais, 'jomaﬁsi, g&'ﬁésu st C/zdéaégnsi aon/[éti, Vtande séchés des Oquai )

Salade « Humdnitre » au St dl/(am[[in
/ é’a[ac[s, gomatai, St (/l/(awz[[érz, gam[;on o « épscg », a\/oéx, C}Eam/aigrzoni )

Feuilleté au Sawnon et Eanevisses

P P P~

Hndovillette « A A A A H. Moutarde & ['Hnatenne
( AAAAH: aquocéatéon quéaa[s des G%natsu,u d ’a%zc[oué[[istts aqutésntégus )

_Quznz[& d= B’waﬁzf. sauce Eanevisse
Dilet de Rate & Lo Crime de Prtits Pois
GaweFilet & La c/l/(onclsusz

Souffle Glact an Geénépi
“Tarte au Citron & [’a%zcwmzs
Hssiette Phlaisin
( Tarte gatin., Gondant Chocolats Noir et Bfana, Creeme Buulze )

_& « dl/(aaa’wn ﬁbu (Zouaou, »

Découverte
32.00 £

Salade Gourmands

( éa[aJa, gomatsi, Toie g'zai, dMag'z&t gurné, d\/oéx, C/Zampégnoni }

Salade Du Kamonsur

( éa[aJa, gomatsi, _@ommsi, cﬁs[;[)oaﬁon _(/Dans’, Oégnolu gu'ti, Noisettes }

Os & Moelle Grating
( Os a dV(oa[Zs, Toasts et Heur de Sel de Camazgu,a )

T P~ P~

La « Pressa de Cochon » a [ Echalote
Gilet de Lavanet a la Crzme de Chataigne
dl/(ag'zzt de Canard et son gua de dl/(gztilzs

P P o~

Hssictte de Q’zomagza Seas
Satsselle de Sromage Blans

o~ P~ P~

Crumble d@uﬁwzﬁz et SFuits d?ougzs
Tinamisu Creme de dl/(a,uon et S 05
Tondant au aéoao[:at, Cnime Laise
Cuime Brulze Vanille, Hambée an Caramel



Le Coin éauoyazd
25.00 £

Salade Chamallow

/ éafac[s, gomatai, Sauwmon Qums’, Saumon et Favot )

L0 Tantine Feuillette « Tomme et Diot »

( 50.[0.5[5, Qzuéﬁ’sté, « TTomme ds ysrms », Diot Nature et Fumé }

PN P

Tete de (Vza,u c/?acn’goﬁs
ga'ch/[[stﬁs
Driture cls_faa, éﬁuas Tartare

P~ P~ P~

é’ouﬁ[[g gfacéau énéhi
d’/(i'wc"z « dl/(on Bsau dl/(iwé'z » au Gﬁoaoﬁzﬁ I
arte d'/(y'zti[z:s

Coucon Gourmand
46.00 £

Tenrine cls Toie g'm c££ aana’u/ d’/(ac'aon au Laurier
gompotee d oégnrons, confituzz de Cenise Noire
et ses Joasts ﬁampagnauls

St ga.a]uza Fotlees
a4.£' ananas et Canamel Ba[’wrmc]uz

T P~ P~

L' Hssiette du Peoheun
( Hssortiment ds gaumon, éanc[’za, Lavarst et gamgaé }
Ou

QL&tclﬁBczuf&&z Crime de Toie CGras
Et son @sddl/(ozﬂ:s

P~ P~ P~

045555&5 de gwmagz.'z Seas
Ou
Datsselle de Fuomage Blans

P~ P~ P~

Caft Gowmand
Ou

Un Dessent de Votre Choix sur Notre Carte
Des Doucsurs



